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En vinresa

av och med BKWine f

BKWine.com

3 Klassiker: Champagne, Chablis,
Bourgogne

7-11 september 2011

— Vi kallar denna resa fér 3 klassiker! Den tar dig ndmligen till tre
av de mest klassiska distrikten i Frankrike: Champagne, Chablis
och Bourgogne. Och allt detta hinner vi med pa en férldngd helg,
onsdag till séndag. Detta é&r vinresan fér dig som vill uppleva
mycket under kort tid!

Resan utgar fran Paris och vi
samlas pa onsdagseftermiddagen
den 7 september klockan 17.00
vid Gare de Lyon i centrala Paris.
Har vantar var buss som tar oss
till Epernay i Champagne.

Champagne ar Paris “narmaste”
vindistrikt och inte finns det val
nagot annat ord i vinets varld som
for tankarna till fest sa som
Champagne? Den tunga flaskan,
ljudet av bubblorna i glaset, doften, smaken, allt med champagne gér att man
blir pa gott humor.

Men pa denna vinresa kommer vi att upptacka att Champagne ar sa mycket
mer an en festdryck. Det &r framfér allt ett hdgklassigt vin! Och ingen
annanstans an pa plats kan man egentligen forsta hur tillverkningen av denna
sprudlande dryck gar till.
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Vi hinner med tva besok i
Champagne och senare pa
torsdagseftermiddagen gar farden
vidare mot Chablis, 20 mil fran
Champagne. Vi kommer att bo i
den lilla staden Auxerre, strax intill
Chablis-distriktet — mer livfull &n
byn Chablis — och ni far en ledig
kvall att utforska stadens gamla
fina kvarter.

Nasta morgon ar det dags att besdka nagra kanda Chablis-producenter. Har i
Chablis far chardonnay-druvan en alldeles speciell karaktar: krispig,
aromatisk, stilren, beroende bade pa det nordliga klimatet och den kalkhaltiga
jordmanen.

Efter lunch aker vi vidare séderut i Bourgogne, till Céte d’Or och den fina lilla
staden Beaune, dit vi anlander tidig kvall. Ni kommer att hinna lite sightseeing
innan ni ger er ut och botaniserar bland Beaunes manga restauranger.

Pa l6rdagen kor vi forst norrut till vingardarna i Cote de Nuits. Vi passerar
ka&nda byar som Nuits-Saint-George, Vosne-Romanée, Morey-Saint-Denis,
Gevrey-Chambertin... | Fixin, strax norr om Gevrey, ater vi lunch hos en liten
odlare och provar ett antal av hans goda viner. Eftermiddagen agnar vi at
Coétes de Beaune och ett par kvalitetsmedvetna odlare.

Sdéndag morgon efter frukost aker vi ater till Paris dit vi anlander senast
klockan 13.00.

Program — vinresa Champagne, Chablis,
Bourgogne

Preliminart program

Fér mer detaljer kontakta BKWine

Onsdagen den 7 september: Avfard fran Paris

Klockan 17.00 avgar var buss fran Gare de Lyon i 12e arrondisemanget i
Paris. Detaljerad beskrivning om var vi traffas far du senare. Vi aker ésterut
och efter cirka 2 2 timme ankommer vi till Epernay. Vi checkar in pa vart
hotell (Best Western Hétel du Champagne™**).

Kvallen &r fri fér promenad och botaniserande bland Epernays barer och

restauranger. Missa inte Avenue de Champagne med en imponerande
samling palats — alla stora kdnda champagnehus.
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Torsdagen den 8 september: Champagne

Vi checkar ut fran vart hotell efter
frukost och vi bérjar var
upptacktsfard. Epernay ligger mitt
i vindistriktet och vi befinner oss
snart ute bland vinrankorna. Vi
kommer att besdka en liten
familjeegendom utanfér Epernay
och vi far en pedagogisk
genomgang av hela
tillverkningsprocessen. Bestket
avslutas med en provning av
familjens sortiment.

Vi &ker sedan vidare mot Céte des Blancs, distriktet som ar kant fér sina fina
chardonnay-druvor. Har besdker vi ett stort och valkdnt champagne-hus dér vi
ocksa ater en god lunch, naturligtvis med genomgaende champagne — flera
olika cuvéer.

Darefter avfard mot Auxerre, en skon vila i bussen efter lunchen som
sakerligen tagit en god stund. Vid 19-tiden checkar vi in pa vart hotell, Inter
Hotel Normandie.

Fri kvall att strosa i Auxerre som har ett vackert lage vid floden, en statlig
katedral och en trevlig "gamla stan”.

Fredagen den 9 september: Chablis och vidare till Beaune

Efter en god frukost ger vi oss av
in bland vingardarna i Chablis.

Vi kommer att besdka nagra
valkdnda och kvalitetsmedvetna
producenter. Vi kommer aven att
bekanta oss med de olika Grand
Cru- och Premier Cru-vingardarna
i det mjukt béljande landskapet.
Vi ater lunch pa den trevliga
vinbaren / restaurangen Laroche
Wine Bar, som faktiskt ligger tvars
Over floden!

Efter lunch aker vi vidare sdderut i Bourgogne, till Céte d’Or och den trevliga
staden Beaune, Frankrikes kanske mest kanda "vinby”. Vi checkar in pa vart
hotell (Hostellerie Bretonniere) som ligger centralt, nara det statliga Hoétel
Dieu, aven kallat Hospices de Beaune, en av Frankrikes stora sevérdheter,
och alla restauranger. Kvallen ar fri.
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Lordagen den 10 september: Bourgogne

Avstanden ar lyckligtvis ganska
korta i Cote d’Or sa vi kommer att
hinna med att besdka tre olika
producenter den har dagen. Vi
bdrjar uppe i Gevrey-Chambertin i
norra Cote de Nuits, kand fér sina
fylliga réda viner.

Vi fortsatter sedan till Fixin dar vi
férst gar ut och tittar pa
vinrankorna och pratar om det
viktiga arbetet i vingarden. Sedan
dukar vart trevliga vardpar fram en god buffélunch at oss.

Farden gar sedan vidare séderut, mot det berdmda Corton-berget dar vi
besdker en liten hégklassig odlare i Aloxe-Corton. Vi avslutar dagen med en
tur bland vingardarna i Meursault och Puligny-Montrachet i sédra Cotes de
Beaune.

Efter en gemensam aperitif pa hotellet ar kvallen ledig fér att ytterligare insupa
atmosfaren i Beaune.

Soéndagen den 11 september

Efter frukost aker vi ater till Paris Gare de Lyon dit vi berdknas anlanda senast
klockan 13.00.

Reservation for eventuella andringar.
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Om de producenter vi besdker

Vi vill att du ska fa uppleva det
basta och det mest intressanta. Vi
lagger ner stort arbete pa att hitta
riktigt bra besdk. Ofta &r det inte de
mest ’kdnda” namnen som &r de
intressantaste. Riktigt roligt blir det
nar man traffar vinmakaren eller
agaren sjalv, och kanske t o m hans
(eller hennes) familj — och bérja
diskutera och komma dem inpa
livet, och kanske &ta lunch hos dem
eller pa egendomen. Darfor ar
resan inte “fullspackad” med besok,
men ofta blir det &nda snalt om tid
eftersom diskussionen — och
provningen! — |att drar ut pa tiden...

Resan ar darfér upplagd med en
blandning av bade sma
familjeproducenten och mer kanda
producenter — allt noga utvalt for att
du ska fa en unik upplevelse.

Alla besoék ar inte "spikade” nar vi
skriver programmet eftersom vi kontinuerligt jobbar pa och férbattrar
programmet. De domaner / chateaux som vi besdker kan darfér bli andra an
de som omnamns i programmet. Kontakta oss ifall du vill veta mer (eller har
nagra sarskilda énskemal).

Fakta — vinresa 3 Klassiker
Datum: 7-11 september 2011

Pris: 9000 SEK

Enkelrumstillagg: 1200 SEK

| resans pris ingar:

e busstransport Paris — Champagne — Chablis — Beaune — Paris
e 4 hotellnatter i dubbelrum inklusive frukost (1 natt vardera i Epernay
och Auxerre, tva natter i Beaune) pa bra medelklasshotell.
o Maltider :
o 3 gastronomiska luncher med vin/champagne hos
vinproducenter
o samtliga vinbesdk och omfattande champagne- och vinprovningar
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« tolkning fran franskan (vissa besdk ar dock pa engelska) och
vinguidning och allman reseledning pa svenska

| resans pris ingar inte:
« Flygresan ner och hem
Ni tar er sjélva till Paris och ansvarar for att vara pa plats da bussen avgar

fran Paris. Vi kan garna ge tips om resesatt eller férmedla kontakt med en
resebyra fér bokning av flyg.

Anmalan

Sista anmalningsdag: 15 maj 2011
Anmalan bekraftas genom inbetalning av anmalningsavgiften pa 2000 SEK.

Detaljer om hur du betalar far du vid anmalan. Resterande avgift ska vara
inbetald senast en manad fére avresedatum (se BKWines resevillkor).
Betalning gors via banktransfer till BKWines svenska konto. Du far detaljerad
information nar du anmaler dig.

Anmalan till Britt:

e Tel. Frankrike: +33 1 58 88 04 66 eller +33 6 80 45 35 70
o Tel. Sverige: 08-559 22 155
o Skype: bkwine
e Email: info-at-bkwine-dot-com
Viktigt att veta

Vi reser alltid i sma grupper. Maximalt antal deltagare ar runt 20 personer,
vilket ar viktigt for att bes6ken ska bli sa intressanta, trevliga och kvalitativa
som mojligt. Vi &r mana om att se till att du far ett personligt mottagande.

For att denna resa ska bli av kravs att vi har minst 10 anmalda vid "sista
anmalningsdatum”.

Du organiserar din resa sjalv till resedestinationen. Val pa plats tar vi hand om
allt.

BKWine ar en svensk researrangdr. BKWine har resegaranti hos
Kammarkollegium, i enlighet med svensk lag och EU-regler, s& du kan kénna
dig trygg nar du bokar hos oss. BKWine féljer de riktlinjer som
Konsumentverket definierat i samarbete med resebranschen vad galler
paketresor. Lds mer om detta i vara resevillkor.

Det ar viktigt att du laser vara resevillkor.
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BKWines resor har utnamnts till “world’s top wine tours” av Travel & Leisure
Magazine, varldens stdrsta resetidning, och ar “av Munskankarna
rekommenderade” resor.

FOor mer inspiration

 Bilder fran tidigare resor hittar du pa BKWine Photography
e Videos fran tidigare resor
e Vad sager kunderna om vara resor?

Nyhetsbrev om vin

Prenumerera pa vart gratis nyhetsbrev om vin, BKWine Brief. Varje manad
kommer det med nyheter fran vinets varld, restaurang och resetips,
rekommendationer pa bra vinproducenter och mycket annat. Och kanske
Sveriges mest omfattande bevakning av Systembolagets nyhetsutslapp. Plus
forstas senaste nytt om vara vinresor och matresor!

Skraddarsydda resor

Vi gor aven skraddarsydda resor om du vill resa pa andra datum eller till
andra destinationer. For privatpersoner, vinklubbar, féretag m.fl.

BKWine AB

51, rue du Chevalier de |la Barre

92130 Issy-les-Moulineaux, Frankrike

Tel: +33 - 1 58 88 04 66 (Frankrike), 08-08-559 22 155 (Sverige)
Mobil: +33 - 6 80 45 35 70

www.bkwine.com, info@bkwine.com
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