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En vinresa

av och med BKWine f

BKWine.com

3 Klassiker - Vinresa i Champagne,
Chablis och Bourgogne

Datum: 6-10 april, 2011

Vi kallar denna resa for 3 klassiker! Den tar dig

namligen till de tre mest klassiska distrikten i i
Frankrike: Champagne, Chablis och Bourgogne. L w

Och allt detta hinner vi med pa en foérlangd helg,

onsdag till sbndag. Detta &r vinresan for dig som /f'f//r”d ﬂ@@ﬁ
vill uppleva mycket under kort tid ! H_ﬁj{ fgfa‘gmm@_‘

Resan utgar fran Paris och vi samlas pa onsdagseftermiddagen den 6 april
klockan 17.00 vid Gare de Lyon i centrala Paris. Har vantar var buss som tar
oss till Epernay i Champagne.

Champagne ar Paris narmaste vindistrikt och inte finns det val ndgot annat
ord i vinets varld som for tankarna till fest som Champagne? Den tunga
flaskan, ljudet av bubblorna i glaset, doften, smaken, allt med champagne gor
att man blir pa gott humor. Men pa denna resa kommer vi att upptéacka att
Champagne ar sa mycket mer an en festdryck. Det ar framfor allt ett
hogklassigt vin! Och ingen annanstans &n pa plats kan man egentligen forsta
hur tillverkningen av denna sprudlande dryck gar till.

Vi hinner med tva besok i Champagne och senare pa
torsdagseftermiddagen gar farden vidare till Chablis, §&
knappt 20 mil fran Champagne. Vi kommer att bo pa
trevliga Hostellerie des Clos mitt inne i lilla byn
Chablis, dar vi pa kvallen ater en god middag
tillsammans pa den 1-stjarniga restaurangen.

Nasta morgon ar det dags att besoka nagra kanda Chablis-producenter. Har i
Chablis far Chardonnay-druvan en alldeles speciell karaktar: krispig,
aromatisk, stilren, beroende bade pa det nordliga klimatet och den kalkhaltiga
jordméanen. Detta gor Chablis-vinerna till nagra av de mest finessrika och
eleganta pa vitvinsscenen.
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Efter lunch aker vi vidare s6derut i Bourgogne, till Cote d’Or och den fina lilla
staden Beaune, dit vi anlander tidig kvall. Ni kommer att hinna lite sightseeing
innan ni ger er ut och botaniserar bland Beaunes manga restauranger.

Pa lérdagen kor vi forst norrut till vingardarna i Céte de Nuits. Vi passerar
kdnda byar som Nuits-Saint-George, Vosne-Romanée, Morey-Saint-Denis,
Gevrey-Chambertin... | Fixin, strax norr om Gevrey, ater vi lunch hos en liten
odlare och provar ett antal av hans goda viner. Eftermiddagen agnar vi at
Cotes de Beaune och ett par kvalitetsmedvetna odlare.

Sondag morgon efter frukost aker vi ater till Paris dit vi anlander senast
klockan 13.00.

Program

Preliminart program

For mer detaljer kontakta BKWine

Onsdagen den 6 april: Avfard fran Paris
Klockan 17.00 avgar var buss fran Gare de Lyon i 12
arrondisemanget i Paris. Detaljerad beskrivning om

var vi ska traffas far ni senare. Vi aker 6sterut och
efter cirka 2 ¥2 timme ankommer vi till Epernay.

Vi checkar in pa vart hotell (preliminart Best Western
Hotel du Champagne***). Kvallen ar fri for promenad
och botaniserande bland Epernays barer och restauranger. Missa inte Avenue
du Champagne med alla sina stora kanda champagnehus.

Torsdagen den 7 april: Champagne

Vi checkar ut fran vart hotell efter frukost och vi bérjar
var upptacktsfard. Epernay ligger mitt i vindistriktet
och vi befinner oss snart ute bland vinrankorna. Vi
kommer att besdka en liten familjeegendom utanfor

tillverkningsprocessen. Besoket avslutas med en
provning av familjens sortiment.

Vi aker sedan vidare mot Cote des Blancs, distriktet
som ar kant for sina fina chardonnay-druvor. Har - ;
besoker vi ett stort och valkant champagne-hus dar vi [SEEEEs
ocksa ater en god lunch, naturligtvis med
genomgaende champagne. :
Efter lunch gar farden vidare till Chablis, knappt 20 mil fran Champagne. Tidig
kvall ankommer vi till Chablis och vi checkar in pa vart centralt belagna hotell
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Hostellerie des Clos ***, www.hostellerie-des-clos.fr. Nagon timme senare
traffas vi for aperitif i baren och en gemensam middag i hotellets utméarkta
restaurang som beldnats med en stjarna i Guide Michelin.

Fredagen den 8 april: Chablis

Denna dag ska vi utforska Chablis och vi kommer att
besoka nagra valkanda och kvalitetsmedvetna
producenter.

Vi kommer aven att bekanta oss med de olika Grand
Cru- och Premier Cru-vingardarna i det mjukt
boljande landskapet. Vi ater lunch pa trevliga
vinbaren Laroche Wine Bar.

Efter lunch aker vi vidare soderut i Bourgogne, till Cote d’Or och den trevliga
staden Beaune, Frankrikes kanske mest kanda "vinby”. Vi checkar in pa vart
hotell som ligger centralt, nara det statliga Hotel Dieu och alla restauranger.

Kvallen ar fri.

Lordagen den 9 april: Bourgogne

Avstanden ar lyckligtvis ganska korta i Cote d'Or sa VI
kommer att hinna med att besoka tre olika
producenter den har dagen. Vi borjar uppe i Gevrey- =!
Chambertin i norra Cote de Nuits, kand for sina fylliga =
roda viner. Vi fortsatter sedan till Fixin dar vi forst gar |
ut och tittar pa vinrankorna och pratar om det viktiga [
arbetet i vingarden. Sedan dukar vart trevliga vardpar

fram en god buffélunch at oss. Farden gar sedan vidare sdderut, mot det
berémda Corton-berget dar vi besotker en liten hogklassig odlare i Aloxe-
Corton. Vi avslutar dagen med en tur bland vingardarna i Meursault och
Puligny-Montrachet i sédra Cotes de Beaune.

Efter en gemensam aperitif pa hotellet ar kvallen ledig for att ytterligare insupa
atmosfaren i Beaune.

Sondagen den 10 april

Efter frukost aker vi ater till Paris dit vi beraknas anlanda senast klockan
13.00.

Reservation for eventuella &ndringar.
Om de producenter vi bestker
Vi vill att du ska f& uppleva det basta och det mest intressanta. Vi ¥ s« -

lagger ner stort arbete pa att hitta riktigt bra besok. Ofta ar det
inte de mest "k&nda” namnen som &r de intressantaste. Riktigt
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roligt blir det nar man traffar vinmakaren eller dgaren sjalv, och kanske t o m
hans (eller hennes) familj — och borja diskutera och komma dem inpa livet,
och kanske ata lunch hos dem eller pa egendomen. Darfor ar resan inte
"fullspackad” med besok, men ofta blir det &nda snalt om tid eftersom
diskussionen — och provningen! — latt drar ut pa tiden...

Resan ar darfor upplagd med en blandning av bade sma familjeproducenten
och mer kanda producenter — allt noga utvalt for att du ska fa en unik
upplevelse.

Alla besok ar inte "spikade” nar vi skriver programmet eftersom vi kontinuerligt
jobbar pa och forbattrar programmet. Men tveka inte att kontakta mig ifall du
har nagra undringar eller ar nyfiken pa fler detaljer.

Fakta

Datum: 6-10 april 2011

Pris: 9500 SEK
Enkelrumstillagg: 1200 SEK
| resans pris ingar:

s busstransport Paris — Champagne — Chablis — Beaune - Paris
o 4 hotellnatter i dubbelrum inklusive frukost (1 natt vardera i Epernay och
Chablis, tva natter i Beaune) pa bra medelklasshotell.
o Maltider :
= 3 gastronomiska luncher med vin/champagne hos vinproducenter
= 1 gastronomisk fyrarattersmiddag inklusive vin pa 1-stjarnig restaurang
s samtliga vinbesdk och omfattande champagne- och vinprovningar
o tolkning fran franskan (vissa besok ar dock pa engelska) och vinguidning
och allméan reseledning pa svenska

| resans pris ingar inte:
* Resan ner och hem

Ni tar er sjalva till Paris. Vi kan garna ge tips om resesatt eller formedla
kontakt med en av vara resebyrapartners for bokning av flyg och andra
extratjanster.

Researrangor: Britt Karlsson, BKWine AB

Britt ar baserad i Paris och jobbar sedan snart 15 ar tillbaka som
vinlarare, vinresearrangor och vinskribent (Livets Goda, Fine
Wine, Allt om Vin, Munskanken...). Hon har under dessa ar
arrangerat ett stort antal vinresor, framfor allt i Frankrike men
aven i andra europeiska vinlander, och har ett stort kontaktnat
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bland producenterna. En vinresa i ett vindistrikt med BKWine ar en unik
upplevelse!

Reseledare pa vara resor ar antingen Britt sjalv eller ndgon av vara sarskilt
utvalda reseledare. Det ar viktigt for oss (och for dig!) att reseledaren kan
bade vin, sprak och kultur. Reseledaren &r din ciceron bade i vinets varld och i
den lokala kulturen. Plus forstas att reseledaren tolkar spraket om det behovs.

Mer om vara vinguider: http://www.bkwine.com/vinresor/vinguider.htm

BKWines resor ar “av Munskankarna rekommenderade” resor.

BKWine har stéllt resegaranti hos Kammarkollegium, se vidare nedan.

Anmalan

Sista anmalningsdag: 15 januari 2011 .
Anmalan till Britt:

* Tel. Frankrike: +33 1 58 88 04 66 eller +33 6 80 45 35 70
» Tel. Sverige: 08-559 22 155

» Skype: bkwine

e Email: info@bkwine.com

Anmalan bekraftas genom inbetalning av anmalningsavgiften pa 1500 SEK

(detaljer om hur du betalar fas vid anmalan). Resterande avgift ska vara
inbetald senast en manad fore avresedatum.

Viktigt att veta

Vara grupper ar alltid sma och maximalt antal deltagare ar runt 20 personer.
For att resan ska genomfdras kravs 10 anmélda vid sista anmalningsdag!

BKWine har stéllt resegaranti till Kammarkollegiet enligt svensk och europeisk
lag. Las mer om resegaranti har:

* http://www.bkwine.com/vinresor/resevillkor/bkwine-
villkor.htm#resegaranti

Las vara resevillkor har:

o http://www.bkwine.com/vinresor/resevillkor/bkwine-villkor.htm

Las mer information om "resan ner” med tips och rad har:

o http://www.bkwine.com/vinresor/mer-info/res-dit.htm
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FOr mer inspiration

Bilder fran tidigare resor:

* http://www.bkwine.com/wine pictures/photo galleries.htm

Se video fran vingardar och vindistrikt som vi besokt: BKWine TVs YouTube-
kanal:

o http://www.youtube.com/bkwine

Nyhetsbrev om vin

Prenumerera gratis pa mitt nyhetsbrev om vin, gastronomi och resor —
BKWine Brief:

http://www.bkwine.com/bkwine brief/bkwine brief.htm

BKWine AB

51, rue du Chevalier de la Barre

92130 Issy-les-Moulineaux, Frankrike

Tel: +33 - 1 58 88 04 66 (Frankrike), 08-08-559 22 155 (Sverige)
Mobil: +33 - 6 80 45 35 70

www.bkwine.com, info@bkwine.com
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