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En vinresa

av och med BKWine

BKWine.com

Sddra Rhone och Chateauneuf-du-
Pape
Vinresa med ekologiska fortecken!

29 juni — 3 juli 2011

Fo6lj med och njut av fina sommardagar innan den stora
turistinvasionen har hunnit borja nere i sédra Frankrike.
Sodra Rhone-dalen ligger i Provence sa har ar det
garanterat varmt och skont i slutet av juni!

Overallt talas det om ekologiska viner och viner som &r
miljovanliga. Det tycker vi ar intressant och pa denna resa
vill vi visa vad som gors och vad som kan goras for att ett
vin ska bli s& miljévanligt som mojligt. Vi besoker
spannande vinodlare som kan beratta mer fér oss om hur
det gar till att vara miljovanlig ute i vingarden och inne i ;
vinkallaren. Vi kan utlova manga intressanta diskussioner! Men dven om vi
lagger lite extra fokus p& miljon och péa ekologiska viner pa denna resa sa ar
programmet forstas fyllt med spannande producenter och provningar — precis
som pa alla vara vinresor!

Vi besdker naturligtvis Chateauneuf-du-Pape, detta klassiska '.9;8:55‘1-'
vindistrikt som har fatt en nytandning de senaste aren tack s

vare en ny och drivande generation vinodlare. Chateauneuf-
du-Pape ar en liten stad pa drygt 2000 invanare, omgiven av
den drygt 3000 hektar stora appellationen. Fran ruinen av
pavarnas sommarslott, belagen hogst upp i byn, har man en
stralande utsikt 6ver vingardarna och Rhéne-floden. Fina
dagar ser man anda bort till Avignon, tva mil bort, och
Alpillerna, Luberon och det héga Mont de Ventoux.

Vi kommer ocksa att aka upp mot de vackra bergen Les Dentelles les
Montmirail. Har finns valkanda vinbyar som Gigondas, Vacqueyras, Séguret,
Beaume-de-Venise, Cairanne och Rasteau. Och har visar spannande
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producenter vad man kan astadkomma med de forhallandevis enkla
appellationerna Céte du Rhéne och Cétes du Rhéne-Villages.

Vi kommer att bo fyra natter i Avignon, en livlig stad,
rik pa sevardheter och kulturliv. Staden med
Frankrikes mest kanda bro (kanske har ni sjungit Sur
le Pont d’Avignon on y danse...) och det statliga
palatset dar pavarna bodde under en stor del av
1300-talet. Har finns manga bra restauranger att
uppsoka pa kvallarna nar ni vill koppla av efter
dagens vingardsbesok.

Ni tar er sjalva till Avignon och ni kommer dit senast onsdag kvall den 29 juni.
Sondagen den 3 juli & hemresedag. Till Avignon tar ni er latt med till exempel
snabbtag fran Paris eller fran Marseille.

Program

Preliminart program
For mer detaljer kontakta BKWine
Onsdagen den 29 juni - ankomst

Ankomst till Avignon och incheckning pa vart centralt belagna
Hotel IBIS Centre Gare som ligger bekvamt, strax intill
jarnvéagsstationen och precis utanfér ringmuren (vilket gor att
var buss kan hamta och lamna oss precis vid hotellet, bussar
far namligen inte kora innanfor ringmuren).

Fri kvall for att upptacka staden och njuta av folklivet pa en
uteservering.

Torsdagen den 30 juni — Chateauneuf-du-Pape

Efter frukost ger vi oss ut till var vantande buss. Vi
kommer att agna dagen at Chateauneuf-du-Pape, jﬁ}
sddra Rhéne-dalens mest kanda vin. Vi lar kdnna i
vinerna med sina hérligt varma och kryddiga aromer
som kanel, kryddnejlika och nyrostat kaffe. Vi - e :
inspekterar de stora, runda stenarna — galets roulés — K > » 7 L
som ar karaktaristiska fér omradet och som har o e
formagan att magasinera varme och halla vinrankorna varma langt in pa
natten.

Vara ekologiska odlare berattar hemligheten bakom detta stora vin och var
goda lunch &ter vi hos en av de producenter vi besotker.
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Sen eftermiddag ar vi ater i Avignon. Fri kvall.
Fredagen den 1 juli — Byarna runt Dentelles de Montmirail

Vi aker nordost mot de vackra Dentelles de
Montmirail-bergen och kéanda Coétes-du-Rhéne-byar
som Gigondas, Vacqueyras, Seguret och Cairanne.
Vi bestker nagra dynamiska odlare som visar att
vinerna fran dessa byar kan vara bade fylliga,
eleganta och seridsa. Chateauneuf-du-Pape-
producenterna ar inte langre ensamma om att gbra
hdgklassiga viner i sddra Rhone.

Vi ater lunch pa en trevlig vingard nedanfor den pittoreska byn Séguret.
Sen eftermiddag ar vi ater tillbaka i Avignon. Fri kvall.
Lordagen den 2 juli : Cotes-du-Rhone — Cotes-du-Rhone Village

Vi fortsétter idag att utforska Cotes-du-Rhone,
denna stora appellation som stracker ut sig pa
bada sidor om floden Rhéne. Vi aker upp mot ‘ muque
byarna Visan och Vinsobres och vi kommer att dtes du Rhone
l&ra oss mer om den intressanta biodynamiska 5 R e R
vinodlingen, en filosofi som kraver att vinodlaren
tillbringar mycket tid ute i vingarden. Med ratta,
idag ar alla 6verens om att vinets kvalitet
bestams i vingarden!

Lunchen hoppas vi kunna inta utomhus pa en av vara vingardar! Att prova
vinerna tillsammans med mat ger en helt annan upplevelse an att bara sta i
kallaren eller i provningsrummet.

Sen eftermiddag ar vi ater tillbaka i Avignon. Fri kvall for att njuta av Avignon.
Sondagen den 3 juli - Hemfard

Resan slut efter frukost och darefter hemfard pa egen hand.
Reservation for eventuella &ndringar.

Om de producenter vi bestker

Vi vill att du ska fa uppleva det basta och det mest intressanta. Vi
lagger ner stort arbete pa att hitta riktigt bra besok. Ofta ar det
inte de mest "k&nda” namnen som &r de intressantaste. Riktigt
roligt blir det n&r man traffar vinmakaren eller agaren sjalv, och

kanske t o m hans (eller hennes) familj — och bérja diskutera och HE; .”-_ '
komma dem inpa livet, och kanske &ata lunch hos dem eller pa
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egendomen. Darfor ar resan inte "fullspackad” med bestk, men ofta blir det
anda snalt om tid eftersom diskussionen — och provningen! — latt drar ut pa
tiden...

Resan ar darfor upplagd med en blandning av bade sma familjeproducenten
och mer kanda producenter — allt noga utvalt for att du ska fa en unik
upplevelse.

Alla besok ar inte "spikade” nar vi skriver programmet eftersom vi kontinuerligt
jobbar pa och forbattrar programmet. Men tveka inte att kontakta mig ifall du
har nagra undringar eller ar nyfiken pa fler detaljer.

Researrangor: Britt Karlsson, BKWine AB

Britt &r baserad i Paris och jobbar sedan snart 15 ar tillbaka som S
vinlarare, vinresearrangor och vinskribent (Livets Goda, Fine
Wine, Allt om Vin, Munskanken...). Hon har under dessa ar
arrangerat ett stort antal vinresor, framfor allt i Frankrike men
aven i andra europeiska vinlander, och har ett stort kontaktnat
bland producenterna. En vinresa i ett vindistrikt med BKWine é&r -
en unik upplevelse! -

Reseledare pa vara resor ar antingen Britt sjalv eller ndgon av vara sarskilt
utvalda reseledare. Det ar viktigt for oss (och for dig!) att reseledaren kan
bade vin, sprak och kultur. Reseledaren ar din ciceron bade i vinets varld och i
den lokala kulturen. Plus forstas att reseledaren tolkar spraket om det behovs.

Mer om vara vinguider: http://www.bkwine.com/vinresor/vinguider.htm

BKWines resor ar “av Munskankarna rekommenderade” resor.

BKWine har stéllt resegaranti hos Kammarkollegium, se vidare nedan.

Fakta
Tid: 29 juni - 3 juli, 2011
Pris: 8500 SEK
Enkelrumstillagg: 1300 SEK
| resans pris ingar:
» 4 hotellnatter pa Hotel IBIS Centre Gare i Avignon
» Maltider:
o Tre gastronomiska luncher inklusive flera olika viner
» buss pa plats

» samtliga besdk och vinprovningar (cirka 3 per dag) med omfattande,
privata vinprovningar
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« tolkning till svenska vid besdken (vissa bestk kan dock vara pa
engelska)
 vinguidning och reseledning pa svenska av BKWine
| resans pris ingar inte:
* Resan ner och hem
Ni tar er sjalva till Avignon. Vi kan garna ge tips om resesétt eller férmedla

kontakt med en av vara resebyrapartners for bokning av flyg och andra
extratjanster.

Anmalan

Sista anmalningsdag: 1 april 2011 .
Anmalan till Britt:

» Tel. Frankrike: +33 1 58 88 04 66 eller +33 6 80 45 35 70
e Tel. Sverige: 08-559 22 155

» Skype: bkwine

e Email: info@bkwine.com

Anmalan bekraftas genom inbetalning av anmalningsavgiften pa 1500 SEK

(detaljer om hur du betalar fas vid anmalan). Resterande avgift ska vara
inbetald senast en manad fore avresedatum.

Viktigt att veta

Vara grupper &r alltid smé och maximalt antal deltagare ar runt 20 personer.
For att resan ska genomfdras kravs 10 anmélda vid sista anmalningsdag!

BKWine har stéllt resegaranti till Kammarkollegiet enligt svensk och europeisk
lag. Las mer om resegaranti har:

o http://www.bkwine.com/vinresor/resevillkor/bkwine-
villkor.htm#resegaranti

Las vara resevillkor har:

* http://www.bkwine.com/vinresor/resevillkor/bkwine-villkor.htm

Las mer information om "resan ner” med tips och rad har:

* http://www.bkwine.com/vinresor/mer-info/res-dit.htm
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FOr mer inspiration

Bilder fran tidigare resor:

* http://www.bkwine.com/wine pictures/photo galleries.htm

Se video fran vingardar och vindistrikt som vi besokt: BKWine TVs YouTube-
kanal:

o http://www.youtube.com/bkwine

Nyhetsbrev om vin

Prenumerera gratis pa mitt nyhetsbrev om vin, gastronomi och resor —
BKWine Brief:

http://www.bkwine.com/bkwine brief/bkwine brief.htm

BKWine AB

51, rue du Chevalier de la Barre

92130 Issy-les-Moulineaux, Frankrike

Tel: +33 - 1 58 88 04 66 (Frankrike), 08-08-559 22 155 (Sverige)
Mobil: +33 - 6 80 45 35 70

www.bkwine.com, info@bkwine.com
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