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Sodra Italien, 21-25 september 2011

Vinresa i Sodra Italien — vin, vattenbufflar och
gastronomi i Kampanien

— Nytt resmal! Vi aker pa vinresa till sé6dra Italien och beséker den
spannande regionen Kampanien dar vi stiftar bekantskap med
druvor som aglianico, falanghina, greco och piedirosso med flera.
Haér gjordes de bésta vinerna under antiken — Falerno, Greco,
Faustiniano — och nu ar de minst lika bra! Och ni vet val att den
dkta mozzarellan kommer fran Kampaniens vattenbufflar?

Norra och mellersta ltalien har
lange fatt allt stralkastarljus vad
galler goda viner men nu tycker vi
att sédra ltalien antligen ar vard
mer uppmarksamhet. Pa denna
resa, som utgar fran Rom,
kommer vi att fardas genom
Latium och Kampanien, tva
regioner som ar rika pa bade
antik kultur, spannande
gastronomi och intressanta viner.

Kampanien ar en av ltaliens mest
innovativa vinregioner. Fran
framfor allt lokala druvsorter
produceras en stor mangd olika
viner, bade rdda och vita.

Det basta rdéda vinet ar regionens
enda DOCG, Taurasi, gjord pa
den karaktarsfulla och personliga
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druvan aglianico.

Inte langt efter kommer Aglianico del Taburno, Capri Rosso, Campi Flegrei
Rosso med flera och superba vita viner gjorda pa druvan falanghina som
Falerno del Massico Bianco. Druvor odlas bade vid kusten runt Neapel och
Salerno och inne i landet. Stora klimat- och héjdskillnader ger stora skillnader
ocksa i vinkaraktar.

Under vara dagar har nere
kommer vi framst att koncentrera
0ss pa omradet kring Benevento
och Avellino inne i landet. Det ar
har som de stora kvalitetsvinerna
gbrs och det var har som den
stora kvalitetsrevolutionen
startade for 30 ar sedan. En
pionjar var Antonio
Mastroberardino, idag den mest
ka&nde producenten i Kampanien.

Den lokala gastronomin innefattar lackerheter som mozzarella di bufala och
goda tomater och lagger vi ihop dessa tva ingredienser vad far vi da om inte
en pizza! Bufflarna och tillverkningen av mozzarellan ska vi titta lite narmare
pa under en av vara dagar. Sakert kommer vi ocksa att stifta bekantskap med
det extra starka espressokaffet caffé napoletano. Som om en vanlig italiensk
espresso inte var stark nog...

Resan bérjar och slutar i Rom dit ni tar ett pa det satt som passar er bast.

Program — Sodra Italien: vin, vattenbufflar och
gastronomi i Kampanien

Preliminart program.

For mer detaljer kontakta BKWine.
Onsdagen den 21 september: Traff i Rom

Vi traffas pa den stora
centralstationen i Rom klockan
16.00 pa eftermiddagen. Harifran
kommer vi att kora ner till staden
Benevento i Kampanien, en resa
pa cirka tre timmar.

Tidig kvall checkar vi in pa vart
fina hotell, Villa Traiano****.

Har ska vi bo i fyra natter. Ni

Sddra ltalien, 21-25 september 2011 2
www.bkwine.com



BKWine - specialisten pa vinresor, matresor och gastronomievenemang

installerar er pa era rum och har sedan en fri kvall att stracka pa benen efter
bussresan. Benevento &r en fin stad med cirka 60 000 invanare, kand i hela
Italien f6r sin likér Strega och sin nougat. Har finns gott om restauranger och
bra shopping.

Torsdagen den 22 september: runt Benevento

Vi haller oss kring Benevento
idag. Vi stiftar bekantskap med bl
a falanghina idag. Producenten
Mustilli &r nagot av en expert pa
denna antika, gréna druva.

Vi kommer ocksé att bes6ka den
mycket trevliga vingarden
Agricola Oconevini. Den har dver
100 ar pa nacken men ar mycket
dynamisk och ambitiés. Det &r en
familjeegendom med runt 40 hektar vinodlingar planterade med, bland andra,
druvorna aglianico och greco. Olika typer av jordman och mikroklimat gor att
man kan framstalla flera olika typer av viner.

Vi ater lunch tillsammans med en av vara producenter och sen eftermiddag
kommer vi ater till Villa Traiano dar vi ska bo annu en natt. Kvallen ar fri fér
egna upptackter i Benevento.

Fredagen den 23 september: Irpinia

Efter frukost aker vi sdderut, mot
staden Avellino och det omrade
som lokalt kallas Irpinia. Har gors
nagra av Kampaniens basta
viner.

Vi kommer bl a att besdka den
hégklassiga vingarden Feudi San
Gregorio dar vi ocksa kommer att
ata lunch. Feudi San Gregorio
haller en mycket hdg kvalitet pa .
sina viner, inte minst pa sin Taurasi. Det ar en modern anlaggning med den
nyaste tekniken men ocksa en mangd nya franska ekfat. P4 Feudi San
Gregorios fina restaurang far vi se hur bra vinerna passar till det lokala koket.

Sen eftermiddag ar vi ater tillbaka i Benevento. Fri kvall.
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Lordagen den 24 september: Irpinia och Mozzarella

Vi fortséatter idag att utforska
Irpinia och vi l1&r kdnna bl a Greco
di Tufo, en DOCG gjord pa
druvan med samma namn.
Denna druva har ett anrikt
férflutet. Den omnamns redan i
en inskription i narliggande
Pompeji.

Vi kommer ocksé att &ka till den
lilla historiska staden Taurasi, o4 -
staden som hyser Kampanlens enda DOCG Vi smakar Antonio Caggiano
goda viner gjorda pa aglianico och piedirosso och besdker hans imponerande
kallare. Lunchen &ter vi pad Mastroberardinis vackra och lyxiga Radici Resort —
en upplevelse i mat och vin!

Som avslutning blir vi invigda i konsten att géra mozzarella av den feta
mjélken fran Kampaniens vattenbufflar. Vi beséker en
buffelmozzarellaproducent! Vem vill klappa bufflarna? Efter detta bestk
kommer ni garanterat aldrig att vilja ata ko-mozzarella igen! Skillnaden i smak
ar milsvid. Faktum &r att har man en gang smakat den &kta buffelmozzarellan
i sddra ltalien (som inte far vara mer an hégst nadgon dag gammal) sa 1)
forstar man hur fantastisk mozzarella kan smaka (tycker du att det &r en vit
trakig konsistens?), 2) ater man aldrig nagon annan mozzarella. Vi lovar!

Sen eftermiddag ar vi ater tillbaka i Benevento. Fri kvall.
Soéndagen den 25 september

Efter frukost aker vi upp till Rom och det blir aviamning pa Centralstationen kI
11.00.
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Om de producenter vi besodker

Vi vill att du ska fa uppleva det
basta och det mest intressanta. Vi
lagger ner stort arbete pa att hitta
riktigt bra besdk. Ofta &r det inte de
mest ’kdnda” namnen som &r de
intressantaste. Riktigt roligt blir det
nar man traffar vinmakaren eller
agaren sjalv, och kanske t o m hans
(eller hennes) familj — och bérja
diskutera och komma dem inpa
livet, och kanske &ta lunch hos dem
eller pa egendomen. Darfor ar
resan inte “fullspackad” med besok,
men ofta blir det &nda snalt om tid
eftersom diskussionen — och
provningen! — |att drar ut pa tiden...

Resan ar darfér upplagd med en
blandning av bade sma
familjeproducenten och mer kanda
producenter — allt noga utvalt for att
du ska fa en unik upplevelse.

Alla besoék ar inte "spikade” nar vi
skriver programmet eftersom vi kontinuerligt jobbar pa och férbattrar
programmet. De domaner / chateaux som vi besdker kan darfér bli andra an
de som omnamns i programmet. Kontakta oss ifall du vill veta mer (eller har
nagra sarskilda énskemal).

Fakta — vinresa till sodra Italien
Datum: 21-25 september, 2011

Pris: 9900 SEK

Enkelrumstillagg: 900 SEK

| resans pris ingar:

« 4 hotellnatter pa 4-stjarnigt hotell i Benevento, Kampanien
o Maltider:
o Tre gastronomiska luncher inklusive flera olika viner (hos
vinproducent eller lokal restaurang)
e buss pa plats samt transfer till och fran Rom
o samtliga besdk och vinprovningar (cirka 3 per dag) med omfattande,
privata vinprovningar
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« tolkning fran italienska till svenska vid besdken (vissa besdk kan dock
vara pa engelska)
 vinguidning och reseledning pa svenska av BKWine
| resans pris ingar inte:

o Flygresan ner och hem

Ni tar er sjalva till Rom. Vi kan garna ge tips om resesétt eller férmedla
kontakt med en resebyra fér bokning av flyg.

Anmalan

Sista anmalningsdag: 15 juni 2011

Anmalan bekraftas genom inbetalning av anmalningsavgiften pa 2000 SEK.
Detaljer om hur du betalar far du vid anmalan. Resterande avgift ska vara
inbetald senast en manad fére avresedatum (se BKWines resevillkor:
www.bkwinevinresor.com/aktuella-resor/boka-resa/resevillkor/). Betalning
gors via banktransfer till BKWines svenska konto. Du far detaljerad
information nar du anmaler dig.

Anmalan till Britt:

Tel. Frankrike: +33 1 58 88 04 66 eller +33 6 80 45 35 70

e Tel. Sverige: 08-559 22 155

o Skype: bkwine

e Email: info-at-bkwine-dot-com
Viktigt att veta

Vi reser alltid i sma grupper. Maximalt antal deltagare ar runt 20 personer,
vilket &r viktigt for att bes6ken ska bli sa intressanta, trevliga och kvalitativa
som mdjligt. Vi ar mana om att se till att du far ett personligt mottagande.

For att denna resa ska bli av kravs att vi har minst 10 anmalda vid "sista
anmalningsdatum”.

Du organiserar din resa sjalv till resedestinationen. Val pa plats tar vi hand om
allt.

BKWine &r en svensk researrang6r. BKWine har resegaranti hos
Kammarkollegium, i enlighet med svensk lag och EU-regler, sa du kan kénna
dig trygg nar du bokar hos oss. BKWine féljer de riktlinjer som
Konsumentverket definierat i samarbete med resebranschen vad galler
paketresor. Las mer om detta i vara resevillkor.
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Det ar viktigt att du laser vara resevillkor: www.bkwinevinresor.com/aktuella-
resor/boka-resa/resevillkor/.

BKWines resor har utnamnts till “world’s top wine tours” av Travel & Leisure
Magazine, varldens stérsta resetidning, och &r “av Munskéankarna
rekommenderade” resor.

FOr mer inspiration

« Bilder fran tidigare resor hittar du pa BKWine Photography:
www.bkwinephotography.com

» Videos fran tidigare resor: www.youtube.com/bkwine

« Vad sager kunderna om vara resor? www.bkwinevinresor.com/sagt-
om-bkwine/vad-sager-kunderna/

Nyhetsbrev om vin

Prenumerera pa vart gratis nyhetsbrev om vin, BKWine Brief
(www.bkwinevinresor.com/om-bkwine/nyhetsbrev-om-vin-och-resor/). Varje
manad kommer det med nyheter fran vinets varld, restaurang och resetips,
rekommendationer pa bra vinproducenter och mycket annat. Och kanske
Sveriges mest omfattande bevakning av Systembolagets nyhetsutslapp. Plus
férstas senaste nytt om vara vinresor och matresor!

Skraddarsydda resor

Vi gbr aven skraddarsydda resor om du vill resa pa andra datum eller till
andra destinationer. For privatpersoner, vinklubbar, féretag m.fl. Mer info:
www.bkwinevinresor.com/vin-o-matresor/skraddarsydda/presentation/

BKWine AB

51, rue du Chevalier de la Barre

92130 Issy-les-Moulineaux, Frankrike

Tel: +33 - 1 58 88 04 66 (Frankrike), 08-08-559 22 155 (Sverige)
Mobil: +33 - 6 80 45 35 70

www.bkwine.com, info [a] bkwine.com
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