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En vinresa

av och med BKWine

BKWine.com

Vinresa | Bordeaux (med skord |
Meédoc!)

22-26 september 2010

For en vinalskare ar det ett maste att besoka
Bordeaux! De roda Bordeaux-vinerna ar for manga
kvintessensen av ett hogklassigt vin. Har finns de

mycket nytankande.

| tre dagar reser vi runt och besoker stora

prestigeslott blandade med mindre kanda slott som drivs med mycket passion
och entusiasm. Vi bestker de mest kanda distrikten i Bordeaux, som Médoc,
Saint-Emilion, Graves och Sauternes, men ocksa mindre kanda Entre-deux-
Mers dar det ar mycket pa gang just nu. Skérden ar formodligen i gang, med
allt vad det innebar av aktiviteter pa faltet och i kallarna.

Vi bor centralt i staden Bordeaux, nara restauranger N
och sevérdheter. Bordeaux ar en elegant storstad _——
med drygt 700 000 invanare men centrum &r litet och
behandigt och man kan promenera till det mesta eller g
sa tar man den alldeles nyinvigda sparvagnen.
Bordeaux-borna har genomlidit nagra jobbiga ar da
stan mer eller mindre varit uppgravd och nu antligen
har den atertagit sin gamla form. Nu glider ultramoderna, futuristiska
sparvagnar ljudlost omkring mellan de gamla statliga 1700-talshusen och
privatpalatsen.

Vi ater tre luncher tillsammans, samtliga pa vinslott. Pa kvallarna har ni
mojlighet att pa egen hand upptacka denna trevliga och vackra stad.
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Program

Preliminart program
For mer detaljer kontakta BKWine
Onsdagen den 22 september - ankomst

Ankomst till Bordeaux och incheckning pa vart centralt belagna hotell, Hotel
Majestic***,

Fri kvall.

Torsdagen den 23 september — Skord i Médoc

Var buss hamtar oss vid hotellet efter frukost. Denna |
dag ska vi utforska Médoc-halvén, hemvist for manga g
av de stora, klassiska Bordeaux-vinerna. Har vaxer
vinrankorna pa en smal remsa langs havsviken |
Gironde medan strackan utmed Atlantkusten ar tackt Eislegss ===
med tallskog som skyddar vinodlingarna mot regn och g ; '
havsvindar. Vi aker genom Margaux, Saint-Julien och
Pauillac och hela vagen upp till Saint-Estéphe och den spektakulara
orientaliska fasaden av Chateau Cos d’Estournel. Vi kommer att se manga
andra kanda och berémda vinslott pa vagen och vingardar dar den strama
Cabernet Sauvignon dominerar.

Formiddagen agnas at praktiskt skordearbete! Pa ett
av slotten i sodra delen av Médoc kommer vi att fa

man kanner att druvorna ar mogna genom att smaka 5
pa dem och hur man sorterar bort daliga druvor vid ett
sorteringsbord. Efter ett par timmars "arbete” smakar &
vi slottets viner och ater sedan lunch tillsammans med
de riktiga skordearbetarna. Pa eftermiddagen aker vi till ett annat Médoc-slott
och fortsétter pa dagens tema. Inne i vinkallaren lar vi oss de olika momenten
for vinifiering av ett rott vin - jasning, skalkontakt, remontage (rundpumpning
av musten) — och vi avsmakar den farska musten. Ett unikt tillfalle att komma
"bakom kulisserna” pa ett stort Médoc-slott (Obs! om skdrden annu inte har
borjat ersatts denna temadag med ndgot annat spannande).

Tidig kvall ar vi ater tillbaka vid vart hotell. Fri kvall for att utforska staden
Bordeaux.
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Fredagen den 24 september — Saint-
Emilion/Fronsac

Vi lamnar hotellet pa morgonen och aker 6ver
floderna Garonne och Dordogne till den s k hégra
stranden, med distrikt som Saint-Emilion, Pomerol
och Fronsac. Landskapet ar har lite mer kuperat,
slotten &r mindre i storlek och vinerna lite mjukare.
Men har finns ocksa Bordeaux-distriktets dyraste
viner!

Vi besdker slott som biodynamiska Chateau Moulin du Cadet, Chateau
Tournefeuille, och vi ater en exklusiv 4-rattterslunch pa vackra och innovativa
Chateau de la Dauphine i Fronsac. Vi hinner aven med en kort promenad i
den fina medeltidsstaden Saint Emilion.

Tidig kvall kommer vi ater tillbaka till Bordeaux. Fri kvall.

Lordagen den 25 september — Entre-deux-Mers/
Graves/Sauternes

Vi borjar med att aka till Entre-deux-Mers, ett av de mindre
kénda distrikten i Bordeaux men dér kvaliteten bara stiger och [*¥ & ¥
stiger. Och dar vi hittar flera mycket dynamiska producenter. &
Vi besdker ett intressant, familjeagt slott.

Vi aker sedan vidare till Sauternes. Har kommer vi att ata en
fantastisk lunch med genomgaende Sauternes i olika
argangar — vilket ar en upplevelse, vi lovar! - pa ett av de Sy
stora, kénda slotten i detta varldens mest berémda distrikt for | <6 - i
adelsota viner. o

Pa vagen tillbaka till Bordeaux hinner vi med ett besok i Graves, detta distrikt
som fatt namn efter den superba, grusiga jordmanen och som ar kant bade for
sina vita och for sina réda viner.

Tidig kvall ar vi tillbaka i Bordeaux och vart hotell. Fri kvall.

Sondagen den 26 september - Hemfard

Resan slut efter frukost och darefter hemfard pa egen hand.

Reservation for eventuella &ndringar.
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Om de producenter vi besoker

Vi vill att du ska fa uppleva det basta och det mest intressanta. Vi -
lagger ner stort arbete pa att hitta riktigt bra besok. Ofta ar det ¥
inte de mest "k&nda” namnen som &r de intressantaste. Riktigt
roligt blir det né&r man traffar vinmakaren eller agaren sjalv, och _ -
kanske t o m hans (eller hennes) familj — och bdérja diskutera och @ s M
komma dem inpa livet, och kanske &ta lunch hos dem eller p&  Sagsass
egendomen. Darfor ar resan inte “fullspackad” med besok, men
ofta blir det &nda snalt om tid eftersom diskussionen — och
provningen! — latt drar ut pa tiden...

Resan ar darfor upplagd med en blandning av bade sma familjeproducenten
och mer kanda producenter — allt noga utvalt for att du ska fa en unik
upplevelse.

Alla besok ar inte "spikade” nar vi skriver programmet eftersom vi kontinuerligt
jobbar pa och forbattrar programmet. Men tveka inte att kontakta mig ifall du
har nagra undringar eller ar nyfiken pa fler detaljer.

Lite mer smakprov pa vingardsbesok fran BKWine TV:

(Klicka pa knappen med tre sma rutor, nere till vanster, s& kommer en meny
med fler BKWine TV videos att visas.)

Se mer pa var YouTube-kanal: www.youtube.com/bkwine.

Fakta

Datum: 22-26 september 2010
Pris: 9700 SEK
Enkelrumstillagg: 1600 SEK
| resans pris ingar:

» hotell: 4 hotellnatter i dubbelrum i Bordeaux pa tre-stjarniga Hotel
Majestic mitt i centrala Bordeaux, inklusive frukost
« Maltider:
0 tre gastronomiska flerrattersluncher inklusive pa vinslott
inklusive flera olika argangar av slottens viner
» buss pa plats
» samtliga besdk och vinprovningar (cirka 3 per dag) med privata
vinprovningar
« tolkning till svenska vid besdken (vissa bestk kan dock vara pa
engelska)
 vinguidning och reseledning pa svenska av BKWine
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| resans pris ingar inte:
* Resan ner och hem

Ni tar er sjalva till Bordeaux. Vi kan garna ge tips om resesatt eller formedla
kontakt med en av vara resebyrapartners for bokning av flyg och andra
extratjanster.

Researrangor: Britt Karlsson, BKWine AB

Britt ar baserad i Paris och jobbar sedan snart 15 ar tillbaka
som vinlarare, vinresearrang6r och vinskribent (Livets Goda,
Fine Wine, Bolaget, Munskanken...). Hon har under dessa ar i p,
arrangerat ett stort antal vinresor i de flesta av Europas
vinlander, och har ett stort kontaktnat bland producenterna.
En vinresa i ett vindistrikt med BKWine ar en unik upplevelse!

Reseledare p& vara resor ar antingen Britt sjalv eller ndgon av s
vara sarskilt utvalda reseledare. Det ar viktigt for oss (och for &
dig!) att reseledaren kan bade vin, sprak och kultur.
Reseledaren ar din ciceron bade i vinets varld och i den lokala kulturen. Plus
forstas att reseledaren tolkar spraket om det behovs.

Mer om vara vinguider: http://www.bkwine.com/vinresor/vinguider.htm

BKWines resor ar “av Munskankarna rekommenderade” resor.

BKWine har stéllt resegaranti hos Kammarkollegium, se vidare nedan.

Anmalan

Sista anmalningsdag: 15 juni 2010 .
Anmalan till Britt:
* Tel. Frankrike: +33 1 58 88 04 66 eller +33 6 80 45 35 70
e Tel. Sverige: 08-559 22 155
» Skype: bkwine
* Email: info@bkwine.com
Anmalan bekraftas genom inbetalning av anmalningsavgiften pa 1500 SEK

(detaljer om hur du betalar fas vid anmalan). Resterande avgift ska vara
inbetald senast en manad fore avresedatum.

Viktigt att veta

Vara grupper ar alltid sma och maximalt antal deltagare ar runt 20 personer.

For att resan ska genomfdras kravs 10 anmélda vid sista anmalningsdag!
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BKWine har stéllt resegaranti till Kammarkollegiet enligt svensk och europeisk
lag. Las mer om resegaranti har:

* http://www.bkwine.com/vinresor/resevillkor/bkwine-
villkor.htm#resegaranti

Las vara resevillkor har:

o http://www.bkwine.com/vinresor/resevillkor/bkwine-villkor.htm

Las mer information om "resan ner” med tips och rad har:

o http://www.bkwine.com/vinresor/mer-info/res-dit.htm

FOr mer inspiration
Bilder fran tidigare resor:

* http://www.bkwine.com/wine pictures/photo galleries.htm

Se video fran vingardar och vindistrikt som vi besokt: BKWine TVs YouTube-
kanal:

o http://www.youtube.com/bkwine

Nyhetsbrev om vin

Prenumerera gratis pa mitt nyhetsbrev om vin, gastronomi och resor —
BKWine Brief:

http://www.bkwine.com/bkwine brief/bkwine brief.htm

BKWine AB

51, rue du Chevalier de la Barre

92130 Issy-les-Moulineaux, Frankrike

Tel: +33 - 1 58 88 04 66 (Frankrike), 08-08-559 22 155 (Sverige)
Mobil: +33 - 6 80 45 35 70

www.bkwine.com, info@bkwine.com
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